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Barreda
ITEM PRODUCTO VAINA DE VAINILLA DESHIDRATADA

1 VARIEDAD Planifolia

2 MARCA Kiara

3 INGREDIENTES Vainas deshidratadas de vainilla

4 LUGAR DE ELABORACION Fundo San Rocco, San Ramén, Chanchamayo, Junin

o REGISTRO SANITARIO M4150S18N KCFNSN (ver Anexo 1)
Olor: Caracteristico

6 CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS Sabor: Caracteristico
Color: Negro
PH: 4.84

2 : Contenido de vainilla: 1.53 g/100 g

7 e o =ty T Contenido de agua (Karf Fisher): 28.53%
Sélidos Solubles: 5.7
Agente microbiano = Limiee pOr i
Aerobios mesdfilos 10° 10’

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS Mohos 103 104

Leadums 107 102

8 IX. 4 PRODUCTOS CRUDOS DESHIDRATADPS Collonnes 107 103

Y PRECOCIDOS QUE REQUIEREN COCCION,
Salmonella Ausencia/2Sg
COMO HOJUELAS, HARINAS Y OTROS

Fuente: Norma sanitaria 615-2003 que establece los Criterios
Microbiolégicos de Calidad Sanitaria e Inocuidad para los
Alimentos y Bebidas de Consumo Humano (MINSA/DIGESA).
(ver Anexo 2)

9 ESTABILIDAD 4 afios en condiciones de almacenamiento adecuado

USO Actualmente se usa como saborizante en preparacion de
10 alimentos y como aroma en la industria cosmética.
11 ALMACENAMIENTO Almacenar en un lugar fresco, seco y ventilado
PRESENTACION El producto se almacena en bolsas ziploc de contenido neto
__12 6.5 gr. Aprox.
13 ESPECIFICACIONES DEL ENVASE Bolsa ziploc de 19xS.2 cm
’ Se codifica segln lo indicado por el cliente
14 SISTEMA DE CODIFICACION

/aaaa
F.V: mm/aaaa




