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| @ Fino San Rocco

FUNDO SAN ROCCO EIRL TRAZABILIDAD CONTROL DE CALIDAD

FECHA:

CULTIVO Y BENEFICIO DE LA VAINILLA

TRAZABILIDAD

OBJETIVO:

El objetivo de este procedimiento es la aplicacién de un sistema de seguimiento de tal
forma que se pueden tener identificados los productos que se cosechan en fechas
determinadas del fundo desde su cosecha de la planta, durante los procesos de
beneficiado y transformacién hasta su entrega para ser empacados.

ALCANCE:

El procedimiento de cosecha y posterior beneficiado la vainilla es aplicable a cada una
de los lotes o grupos de vainilla cosecharles en esa oportunidad o fecha definida.

RESPONSABILIDAD:

El Jefe dela cosecha o capataz, a cargo del cultivo debe coordinar y realizar los

simulacros de Trazabilidad, cuando menos una vez al afio en oportunidad de la gran
cosecha anual.

DEFICINIONES:
La trazabilidad, consiste en la posibilidad de encontrar y seguir el rastro de las vainillas a
través de las etapas de cosecha, beneficiado y despacho a empaque.

La Trazabilidad interna desde que se inicia el proceso de cosecha, beneficiado, asoleado
ventilado y su despacho para empaque.

DESARROLLO:

Es necesario un registro detallado de cada una de las flores a polinizar, el resultado de la

polinizacién, la fecha de la polinizacién y su seguimiento durante los 8 meses que dura
el tiempo de maduracién del fruto hasta su cosecha
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CUADRO |

TRAZABILIDAD DEL PROCESO

e Se actualizan los registros

e Mensualmente consignando en las mismas la informacién que contenga la realizacion
de cambio que se produzcan en las vainillas desde su floracién hasta su cosecha,
registrando la fecha de Ia polinizacién el resultado de las misma y el desarrollo mensual
de la vainilla, comentando lo que ocurre con cada una de ellas de su forma,
que se pueda estar debidamente informado a tiempo para tomar las medidas correctiva
a tiempo.
La informacion debe consignar la naturaleza de lo que ocurre (aparicién de babosas,
Control de humedad y de localizacién de la vaina afectada, su curacién o separacién de
la planta y de la casa sombra y realizar un informe de inmediato.

e Segenerara un nuevo nimero de produccion el dia de la cosecha y se mantiene el mismo
numero para el lote cosechado hasta su posterior beneficiado y en el empaque

|

BENEFICIADO O CURADO DE LA VAINILLA

EL beneficiado o curado de la vainiila que al deshidratado gradual del fruto verde recién
cosechado , el cual favorecera las acciones enzimdticas y bioquimicas responsables del aroma
y sabor puesto que la vainilla verde carece de estas propiedades organolépticas la vainilla es
un fruto delicado con gran cantidad de agua ( 85% ) y su beneficiado perfecto estd basado en
eliminar la humedad del fruto sin alterar sus principales componentes aromaticos se detalla a
continuacion el proceso que se debe seguir :
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